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Chaque bouteille, étiquetée a la
main, est issue d'un ft unique
sélectionné par les master
distiller.

Ainsi le gout de Single Barrel
est différent d'un
fat a lautre.

Single Barrel Manhattan

INGREDIENTS

4 clde Jack Daniel's

Single Barrel
2 cl de vermouth rouge
2 traits d'’Angostura bitters

1 cerise au marasquin

INSTRUCTIONS

1. Remplir 1/2 verre a mélange de

glagons

2. Ajouter tous les ingrédients et
remuer pendant 10 secondes

3. Frotter le zeste d'orange sur le bord

d'un verre a cocktail frais
4. Filtrer le liquide dans le verre

5. Garnir avec une cerise noire




